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Gestión de costos gastronómicos.                                                                                              
Una guía para empresarios gastronómicos no financieros

En esta guía para empresarios gastronómicos no financieros encontrará todas las 
herramientas y técnicas necesarias para mejorar la rentabilidad de su restaurante. 
En el mundo de la gastronomía, el éxito de un restaurante no solo depende de la 
calidad de la comida o del servicio, sino también de una adecuada gestión de costes. 
En este libro, se exploran las claves para llevar a cabo una gestión eficiente de los 
costos en el restaurante, desde la contabilidad gerencial o administrativa hasta la 
ingeniería de menú y de precios. Con este conocimiento, podrá mejorar la rentabilidad 
de su negocio gastronómico y alcanzar al siguiente nivel. Este libro le proporciona 
los conocimientos y herramientas necesarios para llevar a cabo una gestión eficiente 
de costos en su negocio gastronómico. Aprenderá a controlar sus costos, mejorará la 
rentabilidad y aumentará el éxito de su restaurante.
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Sobre el autor
Economista egresado de la Universidad de Carabobo y doctor en Economía 
de la Universidad Católica Andrés Bello (Venezuela) ha sido vicerrector 
administrativo y vicepresidente del Concejo Superior de la Universidad 
Panamericana del Puerto, así como asesor financiero de empresas, de 
manufacturas y de servicios. 

Es especialista en la elaboración de estudios económicos de medianos 
y pequeños restaurantes y de hoteles y actualmente es el presidente - 
fundador de la Escuela Hotelera del Caribe (EHOCA) a través de la cual ha 
desarrollado y ejecutado numerosos programas de capacitación dirigidos 
a jóvenes de los sectores tanto gastronómico como a empresas hoteleras. 

También es socio-fundador de Restaurante.live en donde se desempeña 
actualmente como asesor financiero de pequeños y medianos restaurantes 
para Centroamérica.
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